Brut s.a.

Uve Chardonnay 100%

Affinamento di 30 mesi in bottiglia

Perlage fine e persistente

Profumi di crosta di pane e frutta secca
Sapore fresco e sapido

Perfetto sia come aperitivo che a tutto pasto

*€ 13,50
CONTI DUCCO Y .4 o141 A1 1

Mezzo Secolo di Franciacorta
CartaVini

Velvet Satéen

Uve Chardonnay 100%

Affinamento di 30 mesi in bottiglia

Perlage fine, delicato e persistente
Profumi frutta a polpa bianca e floreali
Sapore intenso, con buona struttura acida e
persistente

Perfetto con antipasti e crudité

*€ 14,70
Cartone da 6 bottiglie

Blanc de Blancs 2019

Uve Chardonnay 100%

Affinamento di 60 mesi in bottiglia

Perlage fine e persistente

Profumi di agrumi canditi si fondono alle
note di legno date dall’affinamento

Sapore complesso, aromatico e persistente
Perfetto con risotti e primi piatti, superlativo
con crudité

*€ 19,00

*prezzo a bottiglia IVA esclusa




