


Nel lontano 1929, nasce la “Taccolini Bibite” con la produzione e la distribuzione di bevande.
Nel corso degli anni, 'azienda ha evoluto la sua attivita e si € trasformata in Taccolini Wine&Beer.
Oggi, ’'azienda commercializza numerosi marchi e soddisfa le diverse richieste del mercato.
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' DAI VINI Al SOFT DRINK.
DAGLI AMARI ALLE BIBITE

Taccolini Wine&Beer occupa una posizione di vertice nel
settore, grazie alllimpegno costante e alla grande
professionalita del suo personale.
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' Il team € in grado di consigliare e seguire passo passo la
i scelta dei prodotti, anche per i locali piu raffinati.
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|’ENOTECA E LE SPECIALITA

L’enoteca di Taccolini racchiude un grande e B i
patrimonio enologico, con specialita provenienti f b '
da tutto il Bel Paese, tra cui i migliori

Vini DOC e DOCG.

La sezione birre include prodotti artigianali
italiani ed europei, infatti importiamo birre dal
Belgio, dalla Germania, dalla Spagna e anche
dallEstonia.

SCELTA. QUALITA E
DISPONIBILITA

| servizi offerti vanno dalla scelta
dellimpianto piu idoneo e il suo
posizionamento, alla compilazione
della carta delle birre o dei vini, fino
allorganizzazione di serate atemae
degustazioni guidate.

Taccolini Wine&Beer e
particolarmente attenta a soddisfare
ogni esigenza del cliente.
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CODICE: 14374

MONASTERO - VALMARINA ROSSO

IGT della Bergamasca - 14% Vol.

Vitigno: Merlot 80%, Cabernet Sauvignon 20%

Raccolta delle uve in cassetta con selezione dei grappoli; vinificazione
separata delle due varieta di uve con successivo taglio a freddo (taglio
bordolese) a fine fermentazione che avviene a temperatura controllata di
25° con macerazione fermentativa di 18 giorni. Maturazione in acciaio inox
almeno 12 mesi. Affinamento in bottiglia per almeno 12 mesi.

Proprieta organolettiche: di colore rosso rubino, presenta al naso note di
frutti rossi e note floreali di violetta. In bocca risulta equilibrato, morbido e
persistente. Ideale con secondi di carne, salumi e formaggi stagionati.
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CODICE: 13560

VALMARINA SOLARIS

Solaris - Brut

Nel cuore del Parco dei Colli di Bergamo nasce Solaris, prodotto da un
vitigno Piwi che resiste alle malattie fungine e riduce i trattamenti allo zero
o quasi. Queste uve si trasformano in un vino che incanta con la sua
eleganza e la sua anima sostenibile.

Si presenta di color giallo paglierino limpido con riflessi luminosi.

Al naso presenta un bouquet fresco ed elegante, con iniziali note di pane
lievitato e un finale agrumato.

All'assaggio si rivela sapido ed equilibrato, con una piacevole persistenza gusto-
olfattiva. Ideale per chi ama la raffinatezza senza eccessi.

VALMARINA

CoLLs AsEnT

CODICE: 14373

COLLI APERTI - VALMARINA BIANCO

IGT della Bergamasca Bianco - 13% Vol.

Vitigno: Riesling Renano

Raccolta delle uve in cassetta con selezione dei grappoli; vinificazione in
acciaio e fermentazione a temperatura controllata con macerazione
fermentativa di 3/4 giorni. Maturazione in acciaio inox almeno 8 mesi.
Affinamento in bottiglia per almeno 12 mesi.

Proprieta organolettiche: di colore giallo tenue con sfumature verdoline. Al
naso note caratteristiche di agrumi, lime e cedro; in bocca spiccano note
minerali nel finale e una bella acidita. Ideale con il pesce, carni bianche e
formaggi freschi e al limite poco stagionati.
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CODICE: 14478

MURU ROSSO

12% Vol.

Vitigno: Merlot e Cabernet Sauvignon.

Raccolta delle uve in cassetta con selezione dei grappoli; Fermentazione a
temperatura controllata a 25°, con macerazione fermentativa di 18 giorni.
Maturazione in acciaio inox almeno 5 mesi. Affinamento in bottiglia per
almeno 3 mesi.

Proprieta organolettiche: di colore rosso rubino, presenta al naso piacevoli
note di frutti rossi. In bocca una bella acidita che lo rende un vino piacevole
da gustare giovane. Ideale con salumi e formaggi tipici, primi piatti
succulenti.

CODICE: 14479

MURU BIANCO
12% Vol.

Vitigno: Riesling Italico e Renano, Chardonnay

Raccolta delle uve in cassetta con selezione dei grappoli; vinificazione in
acciaio e fermentazione a temperatura controllata, con macerazione
fermentativa di 3/4 giorni. Maturazione in acciaio inox almeno 4 mesi.
Affinamento in bottiglia per almeno 3 mesi.

Proprieta organolettiche: di colore giallo paglierino. Al naso pulito e fresco;
in bocca spiccano note di frutti bianchi con una bella acidita. Ideale come
aperitivo, ottimo con pollame e primi delicati.



FIORINI

PROSECCO MILLESIMATO
VALDOBBIADENE




FIORINI PROSECCO

IL PROSECCO

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG

Un prosecco millesimato prodotto in esclusiva per Taccolini,
vinificato e confezionato dalla Cantina Ciodet dei Fratelli Bortolomiol in Valdobbiadene.

Il discreto residuo zuccherino in completo equilibrio con corpo, acidita, salinita e sapidita
porta alla massima espressione olfattiva caratteristica di questo vitigno semi aromatico.

Ricercate nella complessita olfattiva le mille sfumature floreali, dai fiori al miele
e le mille note fruttate che vanno dai frutti freschi a quelli esotici.

Zona: Colore:
Vitigno: Perlage:
Vendemmia: Aroma;
Vinificazione: Gradazione:

Servizio:

Metodo:
Formato:
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BIRRIFICIO VIA PRIULA

DAL CUORE DELLA VAL BREMBANA

Il Birrificio Via Priula di San Pellegrino Terme nasce nell’agosto del 2010 dalla
passione per le birre di qualita dei due soci fondatori Giovanni Fumagalli e Mauro
Zilli.

Forti di una pregressa e ultradecennale attivita hobbistica, iniziano a realizzare le
loro ricette presso gli impianti produttivi di altri birrifici, come Beer-Firm arrivando
a produrre birre di qualita molto apprezzate e riconosciute anche dai piu esperti,
grazie a diversi premi ottenuti a livello nazionale ed internazionale.

Nel 2012 apre il locale Birreria con cucina in San Pellegrino Terme, con 9 spine e
una pompa inglese.

L2018 e stato ’anno della svolta, con lingresso in societa di Alberto Bosio e il
mastro birraio Riccardo Redaelli, in un moderno capannone di 400 mq realizzammo
Uimpianto produttivo da 10 hl a San Pellegrino.

In questi ultimi anni la capacita di cantina € stata notevolmente ampliata e ora
comprende 3 serbatoi da 50 hl, 3 da 20 hle 5 da 10 hl, raggiungendo un
impressionante totale di 260 hl.

Inoltre, & stato implementato un impianto automatico da 13 hl che ottimizza il
processo di produzione, rendendolo piu efficiente e preciso.

Ma non é tutto: € stato aggiunto un ulteriore serbatoio da 50 hl per far fronte alla
crescente domanda dei nostri clienti!



BIRRIFICIO VIA PRIULA
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CODICE: 03453

CORNA BIANCA

BLANCHE - 5% Vol.

Dedicata ad un luogo speciale, & resa “speciale”
dalla speziatura, che si differenzia da quella classica
dello stile: ginepro e mentuccia (che crescono sulla
Corna) entrano nel mix di spezie che la
caratterizzano.
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CODICE: 03457

CAMOZ

IMPERIAL STOUT - 8,5% Vol.

Birra scura forte, complessa: al gusto rivela
generosamente aromi di caffe e cioccolato dati dai
malti e intense note agrumate dovute ad uno
speciale luppolo americano, il Cascade.
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CODICE: 31883

SAN MARCO

HELLES - 5,2% Vol.

La birra San Marco 1592 prende il nome
dallomonimo passo alpino situato tra la Val
Brembana e la Valtellina. Il passo e raggiungibile
percorrendo la Via Priula che, aperta nel 1592, fu
una strada di importanza strategica e commerciale.
Birra delicata e floreale arricchita dalle note dolci
del malto. Il suo colore oro pallido e limpido
richiama la freschezza e la genuinita dei suoi
ingredienti. La schiuma fine e compatta preserva
gliaromi e ne esalta il corpo morbido ed
equilibrato.

CODICE: 31161

BACIO

AMERICAN PALE ALE - 4,9% Vol.

Siispira alle “American Pale Ale”; leggermente e
naturalmente torbida, &€ prodotta ad alta
fermentazione. Caratterizzata dall’'uso di luppoli
americani e malti caramellati, il corpo leggero e la
bassa saturazione la rendono molto scorrevole.

CODICE: 03451

J
ROSA

BIRRA DI FRUMENTO Al LAMPONI - 4,3% Vol

Birra rosa, aromatizzata ai frutti di lampone aggiunti
durante la fermentazione. Leggera, rinfrescante e
poco amara; il momento migliore per degustarla e
quello dell’aperitivo. Prodotta ad alta
fermentazione, non pastorizzata, non filtrata.

CODICE: 03446

BOHEMIAN PILS - 4,6% Vol.

Naturalmente non filtrata, non pastorizzata e a
bassa fermentazione, la nostra “Pils” vuole
riprodurre lo stile originale, stravolto purtroppo
dall’avvento degli “industriali”.
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CODICE: 03448

DUBEC

DOPPELBOCK - 7,5% Vol.

La Dubec ha un gusto maltato accompagnato da
leggere note di luppoli aromatici.

Prodotta a bassa fermentazione, non pastorizzata,
non filtrata, non rifermentata in bottiglia.
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CODICE: 03455

TRIPELFOI

TRIPEL - 9,5% Vol.

Birra prodotta con l'utilizzo dell’Achillea Mille-foglie,
che caratterizza questa birra con una leggera nota
aromatica. Il lievito, ceppo di origine Belga, dona un
pepato/speziato che esalta la leggera dosatura
dell’Achillea.







La nostra linea di
Birre Artigianali Concarena
e un tributo alla
maghnificenza della Concarena,
una vetta che domina la
Valle Camonica con la sua
imponente presenza.
Questa selezione di sette
birre artigianali
e stata attentamente curata
per riflettere la ricchezza
e la varieta degli
stili birrari classici,
mantenendo sempre
un legame con la tradizione.

Ogni birra della collezione
Concarena inizia con la
scelta di ingredienti
di prima qualita.

L’acqua, elemento vitale, proviene
dalle pure sorgenti montane,
conferendo a ogni sorso
leggerezza e freschezza.

Dalla Keller Pils,
con il suo corpo dorato e
la sua schiuma persistente,
che evoca le tradizionali
birre di cantina tedesche,
alle IPA, cariche di note
agrumate e floreali
grazie all’uso di luppoli esotici,
ogni varieta della nostra linea
Concarena e un invito a esplorare
e celebrare la diversita del
mondo brassicolo.




BIRRA CONCARENA

LA NOSTRA MONTAGNA

CODICE: 03869

AGRICOLA
BOCK - 6,7% Vol.

Concarena Agricola e una birra rossa in stile bock, che celebra la terra e i suoi
frutti. La sua tonalita rubino e il suo gusto pieno e rotondo la rendono una birra
ricca e corposa. La dolcezza del malto viene bilanciata dal finale leggermente
amarognolo del luppolo, che le conferisce un carattere equilibrato e armonioso.

CODICE: 03868

LA BIONDA
KELLER PILS - 5,2% Vol.

Concarena La Bionda € una birra classica e raffinata, che si distingue per il suo
colore biondo e il suo sapore leggero e amarognolo.

Le note speziate e il profumo erbaceo le conferiscono un carattere aromatico e
fresco, che si sposa perfettamente con i piatti della tradizione italiana.

CODICE: 03870

CONCARENA IPA

AMERICAN IPA - 6,7% Vol.

Concaerna IPA € una birra che ti sorprende con il suo colore ambrato e la
sua schiuma compatta, che la rendono invitante e gustosa.

La sua personalita si esprime nelle note amare del luppolo, che si fondono
con il malto d’orzo tostato, creando un sapore ricco e armonioso.



BIRRA CONCARENA
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CODICE: 03883

DDH IPA VERMONT - 5,6% Vol.
Concarena Spriging Field & una IPA dal colore chiaro torbido, che ti sorprende

con il suo profumo e il suo sapore di agrumi e frutta tropicale.
Questa birra & molto succosa e fresca, ideale per dissetarti e rinfrescarti durante

la primavera e 'estate.

CODICE: 03882

BARBABIANCA
BLANCHE - 5,4% Vol.
Concarena Barbabianca € una birra di frumento, che si presenta con una schiuma

bianca e densa, che la rende invitante e cremosa.
La sua freschezza e le sue note fruttate e leggermente agrumate la rendono una

birra dissetante e aromatica, ideale per le afose giornate estive.

ARTIGIANALE.
BUONA.

- linea Concarena -
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LINEA CONCARENA

La linea di Infusi e acquaviti Concarena,
prodotta dalla Distilleria Peroni
di Gussago in Franciacorta (BS),
rappresenta un’armoniosa
fusione di tradizione e innovazione.

Questa linea ebbe inizio con la produzione
di grappa, sia giovane che invecchiata in
barrique e con U’/Amaro Concarena che
nasce dallinfusione di luppolo in grappa
della Valle Camonica.

Dalla base della nostra grappa abbiamo
deciso di produrre anche dei liquori, con
botaniche messe in infusione nella grappa.
Siaggiungono poii 3 gin Concarena, sono
dei London Dry Gin, distillati in alambicco
continuo a 10 piatti.

Ogni bottiglia racchiude U'essenza di
ingredienti attentamente selezionati
e una ricetta personalizzata,
creando una gamma di liquori
unica e apprezzata dagli intenditori.

CODICE: 06416

GRAPPA REBO

MONOVITIGNO - 40% Vol.

Il Rebo e un vitigno risultato dall’incrocio tra Merlot
e Teroldego.

Una grappa morbida e pulita, che si presenta con un
gradevole sentore erbaceo molto delicato, dal quale
si evidenzia 'erba medica da poco falciata.

CODICE: 06237

GRAPPA BARRIQUE

MONOVITIGNO - 40% Vol.

La nostra grappa di Lugana invecchiata per oltre 24
mesi in barriques francesi, il risultato € una grappa
elegante ericca.

Presenta un profumo ampio, avvolgente e di
grande personalita: note di frutta matura, ribes
nero, albicocca, cacao e vaniglia.

CODICE: 06233

GRAPPA LUGANA

MONOVITIGNO - 40% Vol.

Ottenuta dalla distillazione di vinacce fresche di
Lugana, consegnate giornalmente al distillatore.
E una grappa bianca, pulita e secca, grazie alla sua
delicatezza e perfetta a fine pasto come digestivo.

CODICE: 06464

GRAPPA MOSCATO

MONOVITIGNO - 40% Vol.

Grappa molto elegante, fragrante, dolce e morbida,
caratterizzata da toni floreali.

Siavvertono in sequenza salvia, rosa di siepe, legno
aromatico, vaniglia e spezie dolci; tutte sensazioni
legate da un lieve manto ceroso.

CODICE: 06482

GRAPPA REBO BARRIQUE

MONOVITIGNO - 40% Vol.

La grappa di Rebo barrique viene elevata per piu di
30 mesi in botti di rovere provenienti dalla zona di
Allier.

Il legname a grana fine, ricco di vanillina, conferisce
al distillato un caratteristico sentore di vaniglia ed
un’estrema finezza ed eleganza al palato.



AMARO CONCARENA

IN INFUSIONE DI

dipruls

L’amaro Concarena é stato ottenuto dall’infusione d’erbe in
finissimo Alcool e dall’infusione di Luppolo selezionato in Grappa
della Valle Camonica che rendono questo amaro unico e
inconfondibile.

Alcune delle erbe e radici utilizzate: Arancio amaro, vaniglia,
rabarbaro, china, liquirizia, boldo, menta, assenzio romano, genziana,
calamo, teriaca veneta, ginepro, salvia, rosmarino e alloro.

CODICE: 18353 CODICE: 18354
30% Vol. 30% Vol.
L’amaro Concarena é stato ottenuto dall’infusione d’erbe in finissimo Alcool e L’amaro Concarena 3nta & stato ottenuto dall’infusione di trenta tipologie
dall’infusione di Luppolo selezionato in Grappa della Valle Camonica che d’erbe in finissimo Alcool e dall’infusione di Luppolo selezionato in Grappa
rendono questo amaro unico e inconfondibile. Erbe e radici utilizzate: Arancio della Valle Camonica che rendono questo amaro unico e inconfondibile.
amaro, vaniglia, rabarbaro, china, liquirizia, boldo, menta, assenzio romano,
genziana, calamo, teriaca veneta, ginepro, salvia, rosmarino e alloro. Servire ghiacciato.

Servire freddo.



LIQUORI CONCARENA

CODICE: 18775

VERMOUTH

18% Vol.

Si apre con note agrumate ed erbacee; il suo gusto
equilibrato, leggero e il piacevole sentore
amaricante lo rendono non stucchevole e dalla beva
molto piacevole. Nel finale & caldo lungo e
complesso.
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CODICE: 18777

LIQUORE AL FIENO

32% Vol

Risulta piacevole e dolce, con note di miele ed erbe
aromatiche.

E’ equilibrato sul palato grazie alla grappa ben
bilanciata con una nota finale delicatamente
amaricante derivante dal sapiente uso dei legni.

Meare
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CODICE: 18778

LIQUORE ALLA
CAMOMILLA

32% Vol.

Un liquore vellutato, con un attacco dolce ma mai
stucchevole, bilanciato dalle note erbacee della
camomilla che donano freschezza e piacevolezza
alla bevuta.

ILfinale e persistente e caldo grazie alla grappa di
Lugana

CODICE: 18779

ACQUAVITE DI BIRRA

38% Vol.

Le sue note legnose, calde ed avvolgenti lasciano
spazio al gusto delicatamente dolce, elegante ed
armonioso dai toni piacevolmente mielosi.
Visono nel finale note persistenti di ananas e

zenzero.
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CODICE: 18776

LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA

25% Vol.

Un liquore estremamente equilibrato, 'alcool
rinfresca e bilancia la bevuta, donando un finale
persistente, caldo e fresco allo stesso tempo.

Nel finale predominano i sentori di liquirizia, con un
delicato tocco di anice.

IRADIZIONE
INNOVAZIONE

AR



GIN CONCARENA

CODICE: 18714

DRY GIN

42% Vol.

ILgin nella sua espressione pil tradizionale, pura e
diretta. L’assenza di zucchero esalta 'immancabile
nota di ginepro e i sentori da erbe aromatiche, al
naso e in bocca, dove la complessita si fa maggiore,
accompagnata da ricordi di muschio, mentolato e
spezie.

P [ R F [-I--I- I BLUEBERRY GIN

PER LA

ILgin giocato sulla dolcezza e la morbidezza.

Le note dolci di piccoli frutti rossi predominano al
naso e si presentano nuovamente al retrolfatto,
esaltate da sensazioni di bocca morbide e dolci.

CODICE: 18716

PINO MUGO GIN

42% Vol.

ILgin per chi ama un olfatto fortemente
caratterizzato dal fruttato, smussato e impreziosito
da note di bosco e lievemente speziate.

In bocca € morbido, delicato e la sua dolcezza lo
rende perfettamente bilanciato.
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GIN.MAP

Oualitalocale.

Distillati di frumento biologico, creati per valorizzare i prodotti stagionali del territorio.
| Gin Map sono quattro, ognuno dedicato ad una stagione.

Le protagoniste di ogni Gin Map sono le botaniche, pensate per esaltare frutti e colori che caratterizzano
ciascun periodo dell’anno, infatti Map sta per mappale ed il numero su ogni gin & relativo alla porzione di
terreno in cui e coltivata la botanica principale.

Gin Map € un progetto frutto della fusione di tre realta legate al territorio: ideati e distribuiti in Italia da
Taccolini Lovere, distillati presso la Distilleria Orobica Autonoma in Val Brembana e caratterizzati
dall’esclusivo utilizzo delle botaniche coltivate presso 'Azienda Agricola Fiordilatte di Taccolini Sofia in Valle
Camonica.

LONDON DRY GIN.
| Gin Map sono realizzati con la tecnica pil nobile; tale tecnica non prevede alcuna aggiunta a seguito della
distillazione dando come risultato prodotti puri e di qualita.
L’alambicco Muller da 250 [ lavora con una distillazione molto lenta che permette di estrarre al massimo gli
aromi dalle botaniche messe in infusione.
Altre botaniche, come fiori, foglie e agrumi, vengono distillate in corrente di vapore che permette di ottenere
gin dai sentori freschi e di preservarne le componenti organolettiche.

LIMITED EDITION.
| prodotti artigianali si distinguono per la cura e 'attenzione ai dettagli.
Per garantire la migliore qualita, per ogni stagione verranno prodotte circa 500 bottiglie numerate.




GIN.MAP

CODICE: 18800

1935 - PRIMAVERA

42% Vol.

Al naso sentori floreali, ma mantiene comunque un bel corpo, si sentono in
prevalenza la camomilla e il ginepro, seguiti dalle note del fiordaliso e
dell’ibisco. In bocca prevale la nota floreale di camomilla e fiordaliso a cui fa
da contrasto l'assenzio.

CODICE: 18801

1928 - ESTATE

42% Vol.

Al naso risulta fruttato, ma con un bel corpo. Si sentono in prevalenza i frutti
di bosco e il ginepro, seguiti dal contrasto dalle note piu secche della radice
di angelica. In bocca prevale la nota fruttata dei mirtilli e dei ribes.

Fa da contrasto la genziana che asciuga la bocca, mentre la scorza di arancia
rinfresca il finale.
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gin ma

CODICE: 18802

42% Vol.

Al naso si percepisce la castagna, con la sua nota affumicata, e il ginepro.
Rimane molto lineare grazie alla foglia di frassino e alla genziana.

In bocca prevale la nota della castagna e si disperde un po’ affumicatura.
Segue l'aroma della foglia di frassino e ’amaricante della genziana.

CODICE: 18794

42% Vol.

Al naso risulta morbido, ma mantiene comunque un bel corpo.

Spiccano in prevalenza la scorza di limone, il ginepro e artemisia seguiti
dalle note morbide della mela. In bocca prevale la nota morbida della mela a
cui fa da contorno il fiore di sambuco.



GIN.MAP

CODICE: 18856

CODICE: 18857

1935-PRIMAVERA MIGNON 1928 - ESTATE MIGNON

42% Vol.

Al naso sentori floreali, ma mantiene comunque un
bel corpo, si sentono in prevalenza la camomilla e
il ginepro, seguiti dalle note del fiordaliso e
dell’ibisco.

In bocca prevale la nota floreale di camomilla e
fiordaliso a cui fa da contrasto 'assenzio.

42% Vol.

Al naso risulta fruttato, ma con un bel corpo.

Si sentono in prevalenza i frutti di bosco e il ginepro,
seguiti dal contrasto dalle note piu secche della
radice di angelica.

In bocca prevale la nota fruttata dei mirtilli e dei
ribes. Fa da contrasto la genziana che asciuga la
bocca, mentre la scorza di arancia rinfresca il finale.

'ESPOSITORE

CODICE: 18858

782 - AUTUNNO MIGNON

42% Vol.

Al naso si percepisce la castagna, con la sua nota
affumicata, e il ginepro. Rimane molto lineare grazie
alla foglia di frassino e alla genziana.

In bocca prevale la nota della castagna e si disperde
un po’ affumicatura. Segue 'aroma della foglia di
frassino e ’lamaricante della genziana.

CODICE: 18855

781 - INVERNO MIGNON

42% Vol.

Al naso risulta morbido, ma mantiene comunque un
bel corpo. Spiccano in prevalenza la scorza di
limone, il ginepro e l'artemisia seguiti dalle note
morbide della mela.

In bocca prevale la nota morbida della mela a cui fa
da contorno il fiore di sambuco.



LINEA

LEMIEENTIT

L’essenza dei sensi

L’Amaro e il Vermouth ELEMENTI nascono dall’incontro tra Piemonte, Valle Camonica e Val Brembana.

La storica Distilleria Rovero, presente e attiva ad Asti dall’ottocento, ha prodotto in esclusiva per Taccolini
un Vermouth, un amaro e tre distillati caratterizzati dall’uso sapiente di materie prime selezionate.

Il Vermouth Etere si caratterizza per l'utilizzo di erbe botaniche dell’Azienda Agricola Fiordilatte di Taccolini
Sofia e si contraddistingue grazie alla base di vino Barbera d’Asti DOCG.

L’Amaro Terra ¢ valorizzato delle erbe botaniche dell’Orto di Carona in Val Brembana,

CODICE: 19052 - —

ARIA
GRAPPA DI MOSCATO

41% Vol.

Grappa piemontese di Moscato ottenuta con
metodo discontinuo a bagnomaria. Le vinacce dopo
pressatura, vengono trasferite in distilleria per la
naturale fermentazione che esalta gli aromi tipici di
questo vitigno per poi essere estratti dal mastro
distillatore con alambicchi in rame e riposare per
lungo periodo in vasche d’acciaio inossidabile.
Colore cristallino, sapore morbido con
inconfondibile ricchezza di aromi fruttati dal
retrogusto dolce e persistente.

mixato con le materie prime piemontesi.
Un incontro di sapori e profumi unico.

CODICE: 19053 - —

ACQUA - ACQUAVITE
DI UVA MOSCATO

41% Vol.

Distillato di uva moscato ottenuto con metodo
discontinuo a bagnomaria. L’uva, raggiunta la
perfetta maturazione sulle assolate colline
piemontesi, viene raccolta manualmente e
sottoposta a un’attenta e controllata fermentazione
preservando gli intensi aromi fruttati e floreali. La
successiva distillazione in alambicchi di rame
genera un prodotto con un forte carattere distintivo
di morbidezza ed eleganza. Colore chiaro e
cristallino, profumo intenso di straordinaria finezza
e fragranza tipica dell’'uva fresca, ricco di note
fruttate e floreali, sapore molto morbido e corpo
delicato, aromatico e rotondo con retrogusto pulito
e persistente.

CODICE: 19055

TERRA ‘
AMARO

25% Vol.

Intensi profumi di agrumi, zagara e note erbacee,
dal finale piacevolmente amaricato con gusto
deciso e corposo.

L’Amaro Terra & caratterizzato dalla presenza di
erbe quali melissa, achillea, liquirizia e genziana,
che dona un’identita territoriale unica con
sfumature balsamiche e fresche che si intrecciano
armoniosamente con gli aromi piu caldi e speziati.

CODICE: 19054

FUOCO
GRAPPA DI NEBBIOLO

41% Vol.

Grappa piemontese di Nebbiolo ottenuta con
metodo discontinuo a bagnomaria affinata in
piccole botticelle di rovere.

Le vinacce fresche di nebbiolo appena svinate
arrivano in distilleria per un’immediata distillazione
in alambicchi di rame estraendo i migliori aromi
fermentativi. Il distillato cosi ottenuto riposa per un
lungo periodo in legno nelle cantine, alla giusta
temperatura ed umidita, raggiungendo il corretto
equilibrio gusto olfattivo.

Colore ambrato, profumo intenso con morbide note
speziate e sapore maturo,

profondo e vellutato.

CODICE: 19051

ETERE
VERMOUTH

20% Vol.

Le erbe aromatiche e le spezie sono selezionate con
attenzione dosandole sapientemente per Uestrazione in
alcol (assenzio, timo, salvia, coriandolo semi, alloro foglie,
camomilla fiori, cannella, zenzero radice, angelica radice,
garofano chiodi, noce moscata, arancia amara bucce).

Gli estratti cosi ottenuti e lo zucchero sono uniti al vino
Barbera d’Asti DOCG.

Ideale come aperitivo o digestivo, Etere e un ottimo
prodotto da consumare rigorosamente freddo: puo
essere servito liscio, addizionato con acqua, che lo
trasforma in un’ottima bevanda dissetante o miscelato in
molti cocktail.

Il Vermouth pud essere usato in cucina per la
preparazione di piatti a base di pesce o per insaporire,
marinare e sfumare piatti a base di carne. In pasticceria &
frequentemente utilizzato per insaporire dolci, torte e
prodotti da forno.



L’ACQUA TONICA

AT EEA T

La nostra Acqua Tonica

Mediterranea € una variante

dell’acqua tonica, caratterizzata da

un

rispetto alla classica versione.

Naturalmente effervescente, dal ’
gusto secco e rinfrescante, e

valorizzata dalle note aromatiche

delle piante mediterranee, come

, e agrumi N

BOTTIGLIA DA 200 ML

CODICE: 16569

Si presenta come una tonica neutra,

che non modifica, ma esalta al

massimo le botaniche dei vari gin,
soprattutto la collezione

La nostra Acqua Tonica si
contraddistingue

per il suo gusto asciutto e pulito
grazie alla ridotta quantita di
zucchero.

Le note aromatiche di chinino,
agrumi, rosmarino e timo la rendono
leggera e delicata.

Ottima da miscelazione per cocktail,
valorizza al meglio gli aromi di gin e
distillati con profumi piu delicatio a
base di erbe.







APERITIVO MOVE-X

Mov \f

7

FOR YOUR DRINKS

MOVE-X € un aperitivo leggermente alcolico con una gradazione di 11% Vol.

Il caratteristico colore rosso-arancio € ottenuto grazie all’'infusione
di arancia, unita ad erbe aromatiche e radici, in alcool.

Da questa infusione otteniamo anche il suo gusto unico,
caratterizzato da un ingresso in bocca dolce e piacevole che si evolve poi
in un retrogusto dalla spiccata amarezza.

MOVE-X € un aperitivo versatile, che si puo0 bere liscio, on the rocks oppure come
ingrediente base per 'ormai piu classico cocktail da aperitivo: lo Spritz.

E’ un’aperitivo

E’ prodotto con

E’ di color

E’ perfetto da gustare

CODICE: 17075




AZIENDA AGRICOLA
FIORDILATTE




L’Azienda Agricola Fiordilatte nasce dalla
passione di Sofia Maria
Taccolini per gli animali e la natura.

L’Azienda Agricola ha sede nel verdeggiante
contesto della Valle Camonica, nella frazione
Fane del piccolo paese di Solato
(Pian Camuno, BS).

23 ettari di bosco di castagni
circordano frutteti e stalle.

Nei 5 ettari di frutteti crescono 3.000 meli,
1.000 mirtilli, kiwi, uva fragola, ribes,
peri, marroni, ciliege e ulivi.

Curati e coltivati da Sofia Maria Taccolini, i
frutti danno vita a succhi, nettari e
confetture naturali, nel rispetto della
stagionalita..

Da settembre si aprono le porte per
autoraccolta di mele, uva fragola e marroni
con incontri con agronomi specializzati.

Le botaniche che arricchiscono le coltivazioni
traifrutteti, caratterizzano e rendono unici i
gin Map prodotti con Taccolini
con aromi e sapori autentici.

L’allevamento caprino, curato e nutrito in loco,
permette la produzione costante di
formaggi e yogurt di capra.

Gli spazi nella natura dell’Azienda Agricola
Fiordilatte sono fruibili anche per colazioni,
merende e pic-nic con il punto vendita
aperto per 'acquisto dei prodotti locali




AZIENDA AGRICOLA FIORDILATTE

| BENEFICI DEL MIRTILLO

Il succo di mirtillo, una
bevanda dal colore vivace e
dal sapore distintivo,

e piu di un semplice piacere
per il palato.

Questo elisir naturale € un
concentrato di salute,
che nasconde al suo interno
una miriade di benefici per il
nostro organismo.

Ricco di antiossidanti,
vitamine e minerali,

il succo di mirtillo
100% puro € un alleato
prezioso nella prevenzione
di diverse patologie
e nel mantenimento
di un benessere
generale.

\

Frcitatte

LE MRTILL =

\_ - y

CODICE: 61899

CONFETTURA EXTRA DI MIRTILLI
Vasetto Gr. 220

La nostra confettura extra di mirtilli € un vero tesoro di sapori autentici.
Realizzata con una generosa quantita di mirtilli selezionati, questa
confettura & densa e ricca, con un equilibrio perfetto tra dolcezza e 'acidita
naturale del frutto.

Senza l'aggiunta di aromi artificiali o conservanti, ogni vasetto € un invito a
gustare la purezza della natura.

Ideale per accompagnare formaggi, arricchire dolci o semplicemente
spalmata su una fetta di pane, la nostra confettura extra di mirtilli trasforma
ogni momento in un’esperienza deliziosa.



AZIENDA AGRICOLA FIORDILATTE

["’AMORE

PER 1A

LA NATURA

CODICE: 16436

SUCCO DI MELA 100%
BAG IN BOX 3 Lt.

Il nostro succo di mela 100% & un omaggio alla semplicita e alla purezza.
Prodotto con le migliori mele, accuratamente selezionate e spremute al
momento giusto per preservarne il gusto e le proprieta nutritive, questo
succo non contiene additivi né conservanti.

Presentato nel pratico formato bag in box da 3 litri, garantisce freschezza e
qualita dal primo all’ultimo bicchiere.

Perfetto per chi cerca un’opzione salutare o semplicemente per chiama il
sapore autentico delle mele, il nostro succo € un piacere da gustare in ogni
momento della giornata.

Fvulotes

P
\‘\[v

CODICE: 16441

SUCCO DI MELA E MIRTILLO

BAG IN BOX 3 Lt.

ILnostro succo di mela e mirtillo & una sinfonia di

sapori naturali, un connubio perfetto tra la dolcezza della mela e lintensita
del mirtillo.

Con una composizione del 70% di mela e 30% di mirtillo,

questo succo & un’opzione salutare senza zuccheri aggiunti, additivi o
conservanti.

La confezione bag in box da 3 litri € ideale per mantenere la freschezza del
succo e assicurare praticita d’uso.

Ogni bicchiere € un invito a celebrare il gusto puro e genuino della frutta,
per un’esperienza di benessere quotidiana.



BIRRE D'IMPORTAZIONE
DA TUTTA EUROPA

ENOTECA E
DRINK STORE

VINI SELEZIONATI
DALLE MIGLIORI
CANTINE

.
S

LIQUORI E DISTILLATI
SU NOSTRA RICETTA

\', f

2\ TUTTO CIO CHE SERVE
= | PER LA TUA ATTIVITA
LA NOSTRA
- AZIENDA AGRICOLA
FIORDILATTE

CONSEGNE VELOCI
E PUNTUALI

MONTAGGIO E MANUTENZIONE
IMPIANTI DI SPILLATURA




QUALITA,
PROFESSIONALITA,
ESPERIENZA

TACCOLINI
Via Provinciale, 8 - 24065 LOVERE (BG)

Logistica: Via Valle Delle Fontane, 27 - 24060 ENDINE GAIANO - Loc. Pertegalli (BG)

TELEFONO
035-960022

MAIL

info@taccolini.com

SITO WEB

www.taccolini.it

SOCIAL

Taccoliniwineandbeer Taccolini Wine & Beer Lovere
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	VALMARINA
	CODICE: 14374
	MONASTERO - VALMARINA ROSSO
	IGT della Bergamasca - 14% Vol.
	CODICE: 13560

	VALMARINA SOLARIS
	Solaris - Brut
	CODICE: 14373

	COLLI APERTI - VALMARINA BIANCO
	IGT della Bergamasca Bianco - 13% Vol.



	SPIRITO BERGAMASCO
	MURÙ
	CODICE: 14478
	MURÙ ROSSO
	12% Vol.
	CODICE: 14479

	MURÙ BIANCO
	12% Vol.


	FIORINI
	FIORINI PROSECCO

	IL PROSECCO
	VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG
	Zona:
	Valdobbiadene DOCG
	Vitigno:

	100% Glera
	Vendemmia:

	Seconda quindicina di Settembre
	Vinificazione:

	Pressatura soffice
	Metodo:

	Charmat - Martinotti
	Colore:

	Giallo paglierino scarico
	Perlage:

	Fine e persistente
	Aroma:

	Fresco,  aromatico  e armonico
	Gradazione:

	11,5 % Vol.
	Servizio:


	6-8°C
	Formato:
	Bottiglia cl.75

	BIRRIFICIO VIA PRIULA

	DAL CUORE DELLA VAL BREMBANA
	BIRRIFICIO VIA PRIULA
	SAN MARCO
	HELLES - 5,2% Vol.
	La birra San Marco 1592 prende il nome dall’omonimo passo alpino situato tra la Val Brembana e la Valtellina. Il passo è raggiungibile percorrendo la Via Priula che, aperta nel 1592, fu una strada di importanza strategica e commerciale. Birra delicata e floreale arricchita dalle note dolci del malto. Il suo colore oro pallido e limpido richiama la freschezza e la genuinità dei suoi ingredienti. La schiuma fine e compatta preserva gli aromi e ne esalta il corpo morbido ed equilibrato.


	LOERTIS
	BOHEMIAN PILS - 4,6% Vol.
	Naturalmente non filtrata, non pastorizzata e a bassa fermentazione, la nostra “Pils” vuole riprodurre lo stile originale, stravolto purtroppo dall’avvento degli “industriali”.


	CORNA BIANCA
	BLANCHE - 5% Vol.
	Dedicata ad un luogo speciale, è resa “speciale” dalla speziatura, che si differenzia da quella classica dello stile: ginepro e mentuccia (che crescono sulla Corna) entrano nel mix di spezie che la caratterizzano.


	CAMOZ
	IMPERIAL STOUT - 8,5% Vol.
	Birra scura forte, complessa: al gusto rivela generosamente aromi di caffè e cioccolato dati dai malti e intense note agrumate dovute ad uno speciale luppolo americano, il Cascade.


	BACIO
	AMERICAN PALE ALE - 4,9% Vol.
	Si ispira alle “American Pale Ale”; leggermente e naturalmente torbida, è prodotta ad alta fermentazione. Caratterizzata dall’uso di luppoli americani e malti caramellati, il corpo leggero e la bassa saturazione la rendono molto scorrevole.


	ROSA
	BIRRA DI FRUMENTO AI LAMPONI - 4,3% Vol
	Birra rosa, aromatizzata ai frutti di lampone aggiunti durante la fermentazione. Leggera, rinfrescante e poco amara; il momento migliore per degustarla è quello dell’aperitivo. Prodotta ad alta fermentazione, non pastorizzata, non filtrata.


	DUBEC
	DOPPELBOCK - 7,5% Vol.
	La Dubec ha un gusto maltato accompagnato da leggere note di luppoli aromatici. Prodotta a bassa fermentazione, non pastorizzata, non filtrata, non rifermentata in bottiglia.


	TRIPELFOI
	TRIPEL - 9,5% Vol.
	Birra prodotta con l’utilizzo dell’Achillea Mille-foglie, che caratterizza questa birra con una leggera nota aromatica. Il lievito, ceppo di origine Belga, dona un pepato/speziato che esalta la leggera dosatura dell’Achillea.



	La nostra linea di  Birre Artigianali Concarena  è un tributo alla  magnificenza della Concarena,  una vetta che domina la  Valle Camonica con la sua  imponente presenza.  Questa selezione di sette  birre artigianali  è stata attentamente curata  per riflettere la ricchezza  e la varietà degli  stili birrari classici,  mantenendo sempre  un legame con la tradizione.
	Ogni birra della collezione Concarena inizia con la  scelta di ingredienti  di prima qualità.  L’acqua, elemento vitale, proviene  dalle pure sorgenti montane,  conferendo a ogni sorso  leggerezza e freschezza.
	Dalla Keller Pils,  con il suo corpo dorato e  la sua schiuma persistente,  che evoca le tradizionali  birre di cantina tedesche,  alle IPA, cariche di note  agrumate e floreali  grazie all’uso di luppoli esotici, ogni varietà della nostra linea  Concarena è un invito a esplorare  e celebrare la diversità del  mondo brassicolo.
	BIRRA CONCARENA

	LA NOSTRA MONTAGNA
	LA BIONDA
	KELLER PILS - 5,2% Vol.
	Concarena La Bionda è una birra classica e raffinata, che si distingue per il suo colore biondo e il suo sapore leggero e amarognolo.  Le note speziate e il profumo erbaceo le conferiscono un carattere aromatico e fresco, che si sposa perfettamente con i piatti della tradizione italiana.


	AGRICOLA
	BOCK - 6,7% Vol.
	Concarena Agricola è una birra rossa in stile bock, che celebra la terra e i suoi frutti. La sua tonalità rubino e il suo gusto pieno e rotondo la rendono una birra ricca e corposa. La dolcezza del malto viene bilanciata dal finale leggermente amarognolo del luppolo, che le conferisce un carattere equilibrato e armonioso.


	CONCARENA IPA
	AMERICAN IPA - 6,7% Vol.
	Concaerna IPA è una birra che ti sorprende con il suo colore ambrato e la sua schiuma compatta, che la rendono invitante e gustosa.  La sua personalità si esprime nelle note amare del luppolo, che si fondono con il malto d’orzo tostato, creando un sapore ricco e armonioso.


	BIRRA CONCARENA
	PRIMAVERA
	DDH IPA VERMONT - 5,6% Vol.
	Concarena Spriging Field è una IPA dal colore chiaro torbido, che ti sorprende con il suo profumo e il suo sapore di agrumi e frutta tropicale.  Questa birra è molto succosa e fresca, ideale per dissetarti e rinfrescarti durante la primavera e l’estate.


	BARBABIANCA
	BLANCHE - 5,4% Vol.
	Concarena Barbabianca è una birra di frumento, che si presenta con una schiuma bianca e densa, che la rende invitante e cremosa.  La sua freschezza e le sue note fruttate e leggermente agrumate la rendono una birra dissetante e aromatica, ideale per le afose giornate estive.




	ARTIGIANALE,  BUONA.
	LINEA CONCARENA
	La linea di Infusi e acquaviti Concarena, prodotta dalla Distilleria Peroni  di Gussago in Franciacorta (BS),  rappresenta un’armoniosa  fusione di tradizione e innovazione.
	Questa linea ebbe inizio con la produzione di grappa, sia giovane che invecchiata in barrique e con l’Amaro Concarena che nasce dall’infusione di luppolo in grappa della Valle Camonica.
	Dalla base della nostra grappa abbiamo deciso di produrre anche dei liquori, con botaniche messe in infusione nella grappa. Si aggiungono poi i 3 gin Concarena, sono dei London Dry Gin, distillati in alambicco continuo a 10 piatti.
	Ogni bottiglia racchiude l’essenza di ingredienti attentamente selezionati  e una ricetta personalizzata,  creando una gamma di liquori  unica e apprezzata dagli intenditori.
	GRAPPA LUGANA
	MONOVITIGNO - 40% Vol.
	Ottenuta dalla distillazione di vinacce fresche di Lugana, consegnate giornalmente al distillatore.  É una grappa bianca, pulita e secca,  grazie alla sua delicatezza è perfetta a fine pasto come digestivo.


	GRAPPA MOSCATO
	MONOVITIGNO - 40% Vol.
	Grappa molto elegante, fragrante, dolce  e morbida, caratterizzata da toni floreali. Si avvertono in sequenza salvia, rosa di siepe, legno aromatico, vaniglia e spezie dolci; tutte sensazioni legate da un lieve manto ceroso.


	GRAPPA BARRIQUE
	MONOVITIGNO - 40% Vol.
	La nostra grappa di Lugana invecchiata per oltre 24 mesi in barriques francesi, il risultato è una grappa elegante e ricca. Presenta un profumo ampio, avvolgente e di grande personalità: note di frutta matura, ribes nero, albicocca, cacao e vaniglia.


	GRAPPA REBO
	MONOVITIGNO - 40% Vol.
	Il Rebo è un vitigno risultato dall’incrocio tra Merlot e Teroldego.  Una grappa morbida e pulita, che si presenta con un gradevole sentore erbaceo molto delicato, dal quale si evidenzia l’erba medica da poco falciata.


	GRAPPA REBO BARRIQUE
	MONOVITIGNO - 40% Vol.
	La grappa di Rebo barrique viene elevata per più di 30 mesi in botti di rovere provenienti dalla zona di Allier. Il legname a grana fine, ricco di vanillina, conferisce al distillato un caratteristico sentore di vaniglia ed un’estrema finezza ed eleganza al palato.



	AMARO CONCARENA
	L’amaro Concarena  è stato ottenuto dall’infusione  d’erbe in finissimo Alcool e dall’infusione di Luppolo selezionato in Grappa della Valle Camonica che rendono questo amaro unico e inconfondibile.
	Alcune delle erbe e radici utilizzate: Arancio amaro, vaniglia, rabarbaro, china, liquirizia, boldo, menta, assenzio romano, genziana, calamo, teriaca veneta, ginepro, salvia, rosmarino e alloro.
	AMARO CONCARENA
	30% Vol.
	L’amaro Concarena è stato ottenuto dall’infusione d’erbe in finissimo Alcool e  dall’infusione di Luppolo selezionato in Grappa della Valle Camonica che rendono questo amaro unico e inconfondibile. Erbe e radici utilizzate: Arancio amaro, vaniglia, rabarbaro, china, liquirizia, boldo, menta, assenzio romano, genziana, calamo, teriaca veneta, ginepro, salvia, rosmarino e alloro.
	Servire freddo.


	AMARO CONCARENA 3ENTA
	30% Vol.
	L’amaro Concarena 3nta è stato ottenuto dall’infusione di trenta tipologie d’erbe in finissimo Alcool e dall’infusione di Luppolo selezionato in Grappa della Valle Camonica che rendono questo amaro unico e inconfondibile.
	Servire ghiacciato.


	LIQUORI CONCARENA
	VERMOUTH
	18% Vol.
	Si apre con note agrumate ed erbacee; il suo gusto equilibrato, leggero e il piacevole sentore amaricante lo rendono non stucchevole e dalla beva molto piacevole. Nel finale è caldo lungo e complesso.


	LIQUORE AL FIENO
	32% Vol
	Risulta piacevole e dolce, con note di miele ed erbe aromatiche.  E’ equilibrato sul palato grazie alla grappa ben bilanciata con una nota finale delicatamente amaricante derivante dal sapiente uso dei legni.


	LIQUORE ALLA CAMOMILLA
	32% Vol.
	Un liquore vellutato, con un attacco dolce ma mai stucchevole, bilanciato dalle note erbacee della camomilla che donano freschezza e piacevolezza alla bevuta.  Il finale è persistente e caldo grazie alla grappa di Lugana


	ACQUAVITE DI BIRRA
	38% Vol.

	LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA
	25% Vol.
	Le sue note legnose, calde ed avvolgenti lasciano spazio al gusto delicatamente dolce, elegante ed armonioso dai toni piacevolmente mielosi. Vi sono nel finale note persistenti di ananas e zenzero.
	Un liquore estremamente equilibrato, l’alcool rinfresca e bilancia la bevuta, donando un finale persistente, caldo e fresco allo stesso tempo. Nel finale predominano i sentori di liquirizia, con un delicato tocco di anice.




	TRADIZIONE
	INNOVAZIONE
	GIN CONCARENA

	PERFETTI
	PER LA

	MIXOLOGY
	DRY GIN
	42% Vol.
	Il gin nella sua espressione più tradizionale, pura e diretta. L’assenza di zucchero esalta l’immancabile nota di ginepro e i sentori da erbe aromatiche, al naso e in bocca, dove la complessità si fa maggiore, accompagnata da ricordi di muschio, mentolato e spezie.


	BLUEBERRY GIN
	42% Vol.
	Il gin giocato sulla dolcezza e la morbidezza.  Le note dolci di piccoli frutti rossi predominano al naso e si presentano nuovamente al retrolfatto, esaltate da sensazioni di bocca morbide e dolci.


	PINO MUGO GIN
	42% Vol.
	Il gin per chi ama un olfatto fortemente caratterizzato dal fruttato, smussato e impreziosito da note di bosco e lievemente speziate.  In bocca è morbido, delicato e la sua dolcezza lo rende perfettamente bilanciato.



	GIN.MAP
	GIN.MAP
	CODICE: 18800
	1935 - PRIMAVERA
	42% Vol.
	CODICE: 18801

	1928 - ESTATE
	42% Vol.
	CODICE: 18802

	782 - AUTUNNO
	42% Vol.



	FOTO
	CODICE: 18794
	781 - INVERNO
	42% Vol.

	GIN.MAP
	1935-PRIMAVERA MIGNON
	42% Vol.
	Al naso sentori floreali, ma mantiene comunque un  bel corpo, si sentono in prevalenza la camomilla e  il ginepro, seguiti dalle note del fiordaliso e  dell’ibisco. In bocca prevale la nota floreale di camomilla e fiordaliso a cui fa da contrasto l’assenzio.


	1928 - ESTATE MIGNON
	42% Vol.
	Al naso risulta fruttato, ma con un bel corpo. Si sentono in prevalenza i frutti di bosco e il ginepro, seguiti dal contrasto dalle note più secche della radice di angelica.  In bocca prevale la nota fruttata dei mirtilli e dei ribes. Fa da contrasto la genziana che asciuga la bocca, mentre la scorza di arancia rinfresca il finale.


	782 - AUTUNNO MIGNON
	42% Vol.
	Al naso si percepisce la castagna, con la sua nota affumicata, e il ginepro. Rimane molto lineare grazie alla foglia di frassino e alla genziana.  In bocca prevale la nota della castagna e si disperde un po’ l’affumicatura. Segue l’aroma della foglia di frassino e l’amaricante della genziana.




	L’ESPOSITORE
	781 - INVERNO MIGNON
	42% Vol.
	Al naso risulta morbido, ma mantiene comunque un bel corpo. Spiccano in prevalenza la scorza di limone, il ginepro e l’artemisia seguiti dalle note morbide della mela.  In bocca prevale la nota morbida della mela a cui fa da contorno il fiore di sambuco.



	LINEA
	L’essenza dei sensi
	L’Amaro e il Vermouth ELEMENTI nascono dall’incontro tra Piemonte, Valle Camonica e Val Brembana.
	La storica Distilleria Rovero, presente e attiva ad Asti dall’ottocento, ha prodotto in esclusiva per Taccolini un Vermouth, un amaro e tre distillati caratterizzati dall’uso sapiente di materie prime selezionate.
	Il Vermouth Etere si caratterizza per l’utilizzo di erbe botaniche dell’Azienda Agricola Fiordilatte di Taccolini Sofia e si contraddistingue grazie alla base di vino Barbera d’Asti DOCG.
	L’Amaro Terra è valorizzato delle erbe botaniche dell’Orto di Carona in Val Brembana,  mixato con le materie prime piemontesi. Un incontro di sapori e profumi unico.
	ARIA GRAPPA DI MOSCATO
	41% Vol.
	Grappa piemontese di Moscato ottenuta con metodo discontinuo a bagnomaria. Le vinacce dopo pressatura, vengono trasferite in distilleria per la naturale fermentazione che esalta gli aromi tipici di questo vitigno per poi essere estratti dal mastro distillatore con alambicchi in rame e riposare per lungo periodo in vasche d’acciaio inossidabile. Colore cristallino, sapore morbido con inconfondibile ricchezza di aromi fruttati dal retrogusto dolce e persistente.


	ACQUA - ACQUAVITE  DI UVA MOSCATO
	41% Vol.
	Distillato di uva moscato ottenuto con metodo discontinuo a bagnomaria. L’uva, raggiunta la perfetta maturazione sulle assolate colline piemontesi, viene raccolta manualmente e sottoposta a un’attenta e controllata fermentazione preservando gli intensi aromi fruttati e floreali. La successiva distillazione in alambicchi di rame genera un prodotto con un forte carattere distintivo di morbidezza ed eleganza. Colore chiaro e cristallino, profumo intenso di straordinaria finezza e fragranza tipica dell’uva fresca, ricco di note fruttate e floreali, sapore molto morbido e corpo delicato, aromatico e rotondo con retrogusto pulito e persistente.


	TERRA AMARO
	25% Vol.
	Intensi profumi di agrumi, zagara e note erbacee, dal finale piacevolmente amaricato con gusto deciso e corposo.  L’Amaro Terra è caratterizzato dalla presenza di erbe quali melissa, achillea, liquirizia e genziana, che dona un’identità territoriale unica con sfumature balsamiche e fresche che si intrecciano armoniosamente con gli aromi più caldi e speziati.


	FUOCO GRAPPA DI NEBBIOLO
	41% Vol.
	Grappa piemontese di Nebbiolo ottenuta con metodo discontinuo a bagnomaria affinata in piccole botticelle di rovere. Le vinacce fresche di nebbiolo appena svinate arrivano in distilleria per un’immediata distillazione in alambicchi di rame estraendo i migliori aromi fermentativi. Il distillato così ottenuto riposa per un lungo periodo in legno nelle cantine, alla giusta temperatura ed umidità, raggiungendo il corretto equilibrio gusto olfattivo. Colore ambrato, profumo intenso con morbide note speziate e sapore maturo,  profondo e vellutato.


	ETERE VERMOUTH
	20% Vol.
	Le erbe aromatiche e le spezie sono selezionate con attenzione dosandole sapientemente per l’estrazione in alcol (assenzio, timo, salvia, coriandolo semi, alloro foglie, camomilla fiori, cannella, zenzero radice, angelica radice, garofano chiodi, noce moscata, arancia amara bucce).   Gli estratti così ottenuti e lo zucchero sono uniti al vino Barbera d’Asti DOCG. Ideale come aperitivo o digestivo, Etere è un ottimo prodotto da consumare rigorosamente freddo: può essere servito liscio, addizionato con acqua, che lo trasforma in un’ottima bevanda dissetante o miscelato in molti cocktail. Il Vermouth può essere usato in cucina per la preparazione di piatti a base di pesce o per insaporire, marinare e sfumare piatti a base di carne. In pasticceria è frequentemente utilizzato per insaporire dolci, torte e prodotti da forno.



	L’ACQUA TONICA

	L’ACQUA TONICA
	Si presenta come una tonica neutra,  che non modifica, ma esalta al massimo le botaniche dei vari gin, soprattutto la collezione Gin.map.
	La nostra Acqua Tonica si contraddistingue  per il suo gusto asciutto e pulito grazie alla ridotta quantità di zucchero.
	Le note aromatiche di chinino, agrumi, rosmarino e timo la rendono leggera e delicata.
	Ottima da miscelazione per cocktail, valorizza al meglio gli aromi di gin e distillati con profumi più delicati o a base di erbe.

	MEDITERRANEA
	La nostra Acqua Tonica Mediterranea è una variante dell’acqua tonica, caratterizzata da un gusto più asciutto e meno dolce rispetto alla classica versione. Naturalmente effervescente, dal gusto secco e rinfrescante, è valorizzata dalle note aromatiche delle piante mediterranee, come timo, rosmarino e agrumi.
	BOTTIGLIA DA 200 ML

	APERITIVO MOVE-X
	MOVE-X è un aperitivo leggermente alcolico con una gradazione di 11% Vol.
	Il caratteristico colore rosso-arancio è ottenuto grazie all’infusione di arancia, unita ad erbe aromatiche e radici, in alcool.
	Da questa infusione otteniamo anche il suo gusto unico, caratterizzato da un ingresso in bocca dolce e piacevole che si evolve poi  in un retrogusto dalla spiccata amarezza.
	MOVE-X è un aperitivo versatile, che si puoò bere liscio, on the rocks oppure come ingrediente base per l’ormai più classico cocktail da aperitivo: lo Spritz.
	leggero e Italiano
	E’ un’aperitivo

	infusione di arancia, erbe e radici
	E’ prodotto con



	ROSSO - ARANCIONE
	E’ di color
	liscio con GHIACCIO o nello SPRITZ
	E’ perfetto da gustare


	AZIENDA AGRICOLA FIORDILATTE
	L’Azienda Agricola Fiordilatte nasce dalla passione di Sofia Maria Taccolini per gli animali e la natura.
	L’Azienda Agricola ha sede nel verdeggiante contesto della Valle Camonica, nella frazione Fane del piccolo paese di Solato  (Pian Camuno, BS). 23 ettari di bosco di castagni  circordano frutteti e stalle.
	Nei 5 ettari di frutteti crescono 3.000 meli, 1.000 mirtilli, kiwi, uva fragola, ribes,  peri, marroni, ciliege e ulivi. Curati e coltivati da Sofia Maria Taccolini, i frutti danno vita a succhi, nettari e  confetture naturali, nel rispetto della stagionalità..
	Da settembre si aprono le porte per l’autoraccolta di mele, uva fragola e marroni con incontri con agronomi specializzati.
	Le botaniche che arricchiscono le coltivazioni tra i frutteti, caratterizzano e rendono unici i gin Map prodotti con Taccolini  con aromi e sapori autentici.
	L’allevamento caprino, curato e nutrito in loco, permette la produzione costante di  formaggi e yogurt di capra.
	Gli spazi nella natura dell’Azienda Agricola Fiordilatte sono fruibili anche per colazioni, merende e pic-nic con il punto vendita aperto per l’acquisto dei prodotti locali
	AZIENDA AGRICOLA FIORDILATTE

	I BENEFICI DEL MIRTILLO
	ANTIOSSIDANTI
	cognitivi
	Il succo di mirtillo, una bevanda dal colore vivace e dal sapore distintivo,  è più di un semplice piacere per il palato.
	Questo elisir naturale è un concentrato di salute,  che nasconde al suo interno una miriade di benefici per il nostro organismo.
	Ricco di antiossidanti,  vitamine e minerali,  il succo di mirtillo  100% puro è un alleato  prezioso nella prevenzione  di diverse patologie  e nel mantenimento  di un benessere  generale.

	ANTInfiammatorI
	cardiovascolari
	CONFETTURA EXTRA DI MIRTILLI


	AZIENDA AGRICOLA FIORDILATTE

	L’AMORE
	PER LA

	LA NATURA
	CODICE: 16436
	SUCCO DI MELA 100%
	BAG IN BOX 3 Lt.
	CODICE: 16441

	SUCCO DI MELA E MIRTILLO
	BAG IN BOX 3 Lt.
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